€ 39.50

Voorgerechten
Gerookte zalm carpaccio Steak tartaar 80 gram
Op een knapperig ‘koekje’ met salade Met krokant ei & truffelmayonaise
Gamba's ajillo Gerookte paling van Dirk Eveleens
Gamba's met knoflook op Spaanse wijze bereid Op toast met salade & citroen
Hollandse garnalencocktail (+ €2 extra) Plateau Spaanse ham
Hollandse garnalen met cocktailsaus 3 soorten ham & olijven uit Galicia
Uiensoep “De Klassieker” Sashimi (+ €2 extra)
Naar Frans recept & gegratineerd met kaas Van tonijn, zalm & Hollandse garnalen
Rundercarpaccio Krabsoep %
Op een knapperig ‘koekje’ met truffelmayonaise Wereldberoemd in Aalsmeer

Hoofdgerechten

*Alle hoofdgerechten worden geserveerd met salade en frites

Tournedos 180 gram Gegrilde spareribs

Argentijnse Tenderloin (250 gram + €5 extra) "Slowcooked” in onze huisgemaakte marinade
Black Angus steak 200 gram (+ €5 extra) Zalmfilet 200 gram

USA Certlfled Flat Iron (Chuck) Steak Met Salsa Verde @’ Citroen

Ribeye Premium 250 gram (+ €5 extra) Gamba's

Argentijnse Prime Rib steak Met salsa verde & citroen

Kipfilet 250 gram Zeetong 350 gram (+ €5 extra)
Met teriyaki saus In boter gebakken & ravigotte saus
Ossenhaassaté Zeebaars 250 gram

Gemarineerd, met satésaus & kroepoek Met salsa verde & citroen

Steak tartaar 160 gram Tonijn steak 200 gram (+ €5 extra)
Met krokant ei & truffelmayonaise Verse Tonijn steak

Signature Steaks

Nagerechten

Keuze uit al onze huisgemaakte desserts of koffie (Special koffie €2,50 extra)

Ontdek Aalsmeer op je eigen manier! Combineer je high tea, lunch, diner of bedrijf uitjes met onze
prachtige rondvaart door Aalsmeer Oost

*h Ak &

3
\ ¥ www.centennial.nl ' www.aalsmeerrondvaart.nl

www.hotelchariot.nl /




€ 39.50
Starters

Smoked Salmon carpaccio
Served on a thin cracker with salad

Gamba's ajillo
Prawns baked with garlic

Dutch shrimp cocktail (+ €2 extra)
Dutch shrimps with cocktail sauce

Onion soup “The Classic”
France recipe gratin based with cheese

Beef carpaccio
Served on a thin cracker with truffle mayo

Main Course

Steak tartare 80 gram
With panko egg & truffle mayo

Smoked Eel from Dirk Eveleens
On toast with salad & lemon

Plateau Spanish ham
3 types of Jamon & Galicia olives

Sashimi (+ €2 extra)
Tuna, salmon & Dutch shrimps

Crab soup Q
World famous in Aalsmeer

*All our main dishes are served with salad and fries

Tournedos 180 gram
Argentinian Tenderloin (250 gram + €5 extra)

Black Angus steak 200 gram (+ €5 extra)
USA Certified Flat Iron (Chuck) steak

Ribeye Premium 250 gram (+ €5 extra)
Argentinian Prime Rib steak

Chicken filet 250 gram
With Teriyaki sauce

Beef skewer satay

With Satay sauce & garnish
Steak tartaar 160 gram

With panko egg & truffle mayo

Desserts

Signature Steaks

Grilled Spareribs
"Slowcooked” in our classsified recipe

Grilled Salmon 200 gram
With salsa verde & lemon
Grilled Prawns

With salsa verde & lemon

Dover Sole 350 gram (+ €5 extra)
Butter baked & served with ravigotte sauce

Seabass 250 gram
With salsa verde & lemon

Tuna steak 200 gram (+ €5 extra)
Fresh Tuna cut
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Choice of our homemade desserts or coffee (Special coffee €2,50 extra)

Discover Aalsmeer in your own way! Combine your high tea, lunch, dinner or company events with

our beautiful canal cruises in Aalsmeer Eastﬁ
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